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FINCA LA ANITA Malbec

2021

100% MALBEC
Vinedo
21 hectareas a 1100 msnm de altura, en Alto Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza. El Malbec

esta plantado en todos los cuarteles de la Finca por lo que se obtienen uvas que brindan
diversas expresiones a lo largo y ancho de sus 72 hectéreas.

Elaboracion

Fermentacion en tanques de acero inoxidable entre 23 y 25 grados de temperatura.
Maceracion post fermentativa de 2 a 3 dias. Fermentacién malolactica.

Crianza

El 60% del vino se afieja por 12 meses en barricas de roble francés y americano de primer
y segundo uso. Entre 6 y 12 meses de afiejamiento en botella.
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https://documentos.mendozavineyards.com/BFA-Malbec-botella.pdf
https://documentos.mendozavineyards.com/BFA-Malbec-21-MI.pdf

