MALBEC 2022

COMPOSICION: 100% Malbec

gp ENOLOGO: Silvio Alberto

PRODUCCION: 1.000.000 botellas (750ml)

COSECHA: Manual

ANALISIS:
Alcohol: 14,6 % | Aztcar Residual: 3,90 g/l | Acidez: 5,30 g/l | pH: 3,70

X POTENCIAL DE GUARDA: 6 afios

VALLE
DE UCO

VINEDOS: Este Malbec demuestra las caracteristicas de tres terrufios con
caracteristicas diferenciadas, que haran que el vino muestre una combinacién
de cada valle, suelo y clima. Las uvas cuyo origen es San Rafael provienen de
tres vifiedos propios de la familia: Finca Dofia Elsa, Finca Asti y Finca
Constanza, cada uno de éstos con suelos de composicidn variable. Las uvas de
AGRELO Valle de Uco provienen de distintos micro terruios dentro del Valle: Gualtallary,
Los Arboles y La Consulta, todos a una altitud de alrededor de 1200 m.s.n.m.
Finalmente, este Malbec tiene fruta proveniente de Agrelo. Todos estos

terrenos tienen suelos de origen aluvional y presencia de rocas o piedras de
diferentes tamafios, siento todos también pobres en materia organica.

MENDOZA

RENDIMIENTO: 1planta - 1botella de Famiglia Malbec
SISTEMA DE CONDUCCION: espalderoalto % i

PRODUCCION POR HECTAREA: 9.000 kg/ha.
SAN RAFAEL

IES:

NOTAS DE CATA: Lacopa se viste de un color violdceo profundo, intenso, caracteristico del Malbec. En la nariz nos
deleita la presencia de mineralidad e intensidad de fruta, destacdndose la ciruela madura, la cereza, y algunas notas especiadas
tipicas del Malbec de San Rafael, asi como también dejos florales que nos recuerdan a las violetas. Ingreso dulce en boca, con
taninos suaves y maduros, un vino de gran balance y complejidad. Final elegante y prolongado.
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