
M A L B E C

Variedad 
100% Malbec

Crianza
12 meses, 40% roble francés nuevo y 60% de 2do uso

Potencial de guarda
10 años

Notas de Cata
De color rojo violáceo intenso este vino expresa la 
exuberancia frutada típica de la variedad a través de 
aromas a ciruelas y cerezas con un sutil perfume a 
violetas. Gracias al descanso en barrica de roble francés 
integra notas tostadas y avainilladas a su perfil 
aromático además de realzar su concentración y 
elegancia.

Sugerencias de acompañamiento
Carnes rojas grilladas y horneadas, lomo vacuno con 
hortalizas, cordero asado, tamales de carne vacuna con 
verduras, locro, pastel de pollo, empanadas de carne, 
pasta rellena con bolognesa.

Altura del viñedo

Crianza

1.100 - 1.250 m.s.n.m

12 meses


