
MENDOZA

CICCHITTI
BEMA

MALBEC
CABERNETSAUVIGNON

VARIEDAD:60%Malbec,30%CabernetSauvignony10%Merlot.
VIÑEDOS:CruzdePiedrayLujándeCuyo,Mendoza.
VINIFICACIÓN:Fermentación:Métododesombrerosumergido.Lacrianzadelvinose
desarrollaun50%enpiletasdeconcretoyelotro50%enbarricasderoblefrancésdurante8
meses.LuegodeembotelladoestepotenteeincreibleBlenddescansapor12mesesen
nuestrascavasatemperaturacontroladaparacompletarsucrianza.
Vendimia:Marzo.

NOTASDECATA
Vista:Colorrojorubiintensoconreflejosvioletasoscurosonegros.
Nariz:Unsinnúmerodearomasafrutosrojosmaduros,expresivoyacomplejadoporsupaso
porbarricas.
Boca:Amableyrobustacontaninosdulces,equilibradaconfinalaterciopelado.
Maridaje:Todotipodecarnesasadas,jamón,empanadasypastasitalianas,secasorellenas.

PUNTAJES:91pts.CicchittiBlendMalbec/Cab.Sauv./Merlot2012(WineEntusiast)|91pts.
CicchittiBlendMalbec/Cab.Sauv./Merlot2016(InternationalWineReview)|90pts.Cicchitti
BlendMalbec/Cab.Sauv./MerlotMerlot2016(WineAdvocate)|9opts.CicchittiBlend
Malbec/Cab.Sauv./Merlot2008(WineAdvocate)|90pts.CicchittiBlend
Malbec/Cab.Sauv./Merlot2020(JamesSuckling).

Guardaencasa:12años|Temperaturadeservicio16°C|Destapar45min.antesdeconsumirlo.
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